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Fazolova polévka se zeleninou

Doba pFipravy: 0 min, doba vareni: 0 min

Ingredience:

1 vétsi cibule, nakrajené najemno

100g anglické slaniny, nakrajené na malé kosticky

40g masla

150g mrkve, nahrubo nastrouhané

celer - 4 fapiky nakrajené nebo 80g nahrubo nastrouhané
60g petrzele, nahrubo nastrouhany

priblizné 250g brambor, nakrajené na kosticky o velikosti sousta
1 KL soli

1/2 KL pepre

4 strouzky Cesneku, rozmackané

hrst petrzelové naté, 3/4 odlozené na zdobeni

1 PL majoranky

200ml polotu¢ného mléka

1 PL hladké mouky

1 konzerva bilych fazoli v ndlevu - 425ml

1 konzerva Cervenych fazoli v nalevu - 425ml

1,75l vody

2 PL (40g) krupice

(* PL - polévkova Izice)(* KL - kavova lzicka)

Postup:

Ve vétsim hrnci rozpustime maslo a osmazime cibuli a slaninu. Az zezlatnou, pfidame zeleninu - mrkev, celer a petrzel.
Smazime dvé minuty a poté pfiddme brambory. Smazime dal$i minutu a zasypeme krupici. Minutu michame, pfidame
stll, pept a majoranku, zalejeme vodou a uvedeme k varu.

Mezitim otevieme fazole, vylejeme na sitko a nechame okapat nalev. Polévku vafime, dokud neni zelenina a brambory
mékké, potom pFidame fazole a zahustime moukou rozslehanou v mléce.

Povarfime dalSich 10 minut, poté pridame petrzelku a ¢esnek. Po minuté fazolovou polévku odstavime. M{zeme pfipadné
dochutit soli a pepfem. Na talifi ozdobime zbytkem petrzelky.
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