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Livaneckoveé spizy
Doba pfipravy: 60 min, doba vafeni: 15 min

Ingredience:

300ml polotu¢ného mléka
30g krupicového cukru
1/4 kostky drozdi (129)
10g zméklého masla, plus na smazeni livancd
1 malé vejce

1 Zloutek

Spetka soli

200g hladké mouky

300g jahod

3 velké pribinacky

Postup:
Mlého ohfejte tak, aby bylo vlazné (nikoli horké), polovinu nalejte do misy, pridejte cukr, rozdrobené drozdi a dtkladné
promichejte. Na teplém misté nechte vzejit kvasek, asi 10-15 minut.

Pak pridejte zméklé maslo maslo, vejce, Zloutek a Spetku soli a zamichejte. Nakonec pfisypte mouku a zbylé vlazné
mléko a zadélejte spiSe fidsi tésto. Nechte ho v teple nakynout do dvojnasobku.

Na panvi potfené maslem smazte mini livanecky o prliméru asi 2 centimetry, na stfedni teplotu. Az se na povrchu

zacnou tvorit bublinky poznate, Ze je potreba livanec otoCit a smazit z druhé strany. Poté z nich udélejte Spizy. Zacnéte
livancem, ktery potiete pribinackem, pfidejte platekGahody[@ postup opakujete. Nakonec propichnéte paratkem.
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