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Kure Piccata

Doba pfipravy: 10 min, doba vafeni: 15 min

Ingredience:

4 kureci prsa

3 PL strouhaného parmezanu
hladkd mouka na obaleni masa
stl a Cerstvé mlety pepf
60ml olivového oleje

60g masla

150ml bilého suchého vina

2 PL St'avy z citronu

359 kaparli bez nalevu

2 PL sekané petrzelky

(* PL - polévkova Izice)

Postup:
Kufeci maso omyjte a osuste a podélné roziiznéte. Rez véak nevedte skrze celé prso, ale zastavte se centimetr pred
koncem a maso oteviete \"na motylka\". Osolte a opeprete a obalte v mouce, do které jste primichali parmezan

nastrouhany na nejjemnéjsi strané struhadla.

Troubu rozehiejte na 100°C. V panvi rozpalte polovinu oleje a polovinu masa na ném osmahnéte. Pfemistéte do pekace
a postup opakujte. Osmazené maso dejte do trouby, aby zlstalo teplé, zatim co budete pfipravovat omacku.

Do panve, ve které jste smazili maso, vlijte vino, citonovou Stavu a pridejte kapary. Promichejte a nechte tekutinu
zredukovat na polovinu. Nakonec pridejte maslo a omacku prohfejte.

Maso prelijte maslovouldmackou, posypte sekanou petrzelkou a servirujte.
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